


MAXBEER

A MAXBEER CHOPEIRAS é uma empresa com mais de 5 anos de
espacializagdo na instalacdo de chopeiras RESIDENCIAIS assim
atendendo os anseios dos avidos consumidores de desta maravilhosa
bebida e que querem agora ter esse conforto em suas casas para
desfrutar com amigos e familiares dos beneficios de uma chopeira
profissional.

E sem igual poder tirar aquele chopinho bem gelado rodeado de pessoas
queridas num belo churrasco ou mesmo num final de tarde, a chopeira
agora estd em sua casa e vocé podera ter o seu chope na hora que
quiser.

Este manual tem a finalidade de esclarecer ao maximo atuais e futuros
proprietarios de uma chopeira MAXBEER objetivando que tirem o melhor
proveito do equipamento e do chope, e ainda manter a sua chopeira
como se fosse NOVA por muito tempo.

Percebemos que a maioria os profissionais do mercado de chopeiras
foram criados no mercado de refrigeragdo e ndo explicam e também néo
mostram TUDO sobre o equipamento e sua operacao, ou por falta de
conhecimento ou por segredo mesmo. Os anos de experiéncia que
temos no mercado de CHOPEIRAS nos possibilitou a elucidar varios
pontos antes obscuros.

Neste manual ABRIMOS O JOGO, o que é E, o que talvez seja esta bem
explicado aqui, como a capacidade de refrigeragéo do Pré-resfriador e
como funciona o sistema de refrigeragéo a Expansao Direta. Obviamente
que nao temos a pretensao de ensinar como funciona um sistema de
refrigeracdo completo ou mesmo os calculos necessarios para
determinar a poténcia de um motor. Vamos tentar ensinar e mostrar como
todo conjunto funciona e como deve ser operado e mantido, todas as
opc¢des estéticas, funcionais e operacionais disponiveis e quais as mais
adequadas para atender as suas necessidades, sem abusos ou
deficiéncias.

Esperamos que este material seja util na escolha de uma chopeira e
ainda ajude a operar e manter a sua.

A EQUIPE MAXBEER CHOPEIRAS agradece o interesse por nossos
servigos e colocamo-nos a disposi¢do para quaisquer esclarecimentos
que se fagam necessarios.

Saudagobes cervejeiras atodos e BOM PROVEITO.

MAXBEER CHOPEIRAS

Show room operacional (venha conhecer funcionando)

R. Dr. Sampaio Peixoto, 41 - Cambui - Campinas - SP - 13024.420

Tel. 1921218097 /192121 0872/ Whatsapp 199 8360 0252

Site: www.maxbeerchopeiras.com.br

email: maxbeerchopeiras@gmail.com

ATENDEMOS TODO BRASIL ATRAVES DE REDE CREDENCIADA

Deposito e Expedigéo
Bairro Santa Genebra - Campinas - SP



http://www.maxbeerchoipeiras.com.br
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ATENDEMOS TODO BRASIL

A MAXBEER CHOPEIRAS desenvolveu uma embalagem reforgada de madeira para envio dos equipamentos que
permite que o conjunto completo, qualquer que seja a configuragcao da sua chopeira, possa ser enviado por
transportadora, no sistema rodoviario ou aéreo paratodo territério nacional.

E ainda credenciou e continua a credenciar profissionais e empresas especializadas para a instalagdao, manutencéo e
assisténcia técnica de garantia para todo o pais.

Jatemos cadastrados equipes nos estados:

Sédo Paulo (interior e Litorais) / Rio de Janeiro / Brasilia / Minas Gerais / Mato Grosso do Sul / Mato Grosso / Ceara /
Paraiba/Santa Catarina

Porém estamos constantemente ampliando essa rede para melhor atender aos nossos clientes.
Apesar de ainda nao termos o territério nacional 100% coberto pela rede credenciada vocé ainda podera ter a sua

chopeira, pois enviamos junto com as pe¢as um manual em video que ensina como instalar a chopeira e ainda podemos
orientar outros profissionais que vocé indique a fazé-lo paravocé. FALE CONOSCO, TEMOS ASOLUCAO!!
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1 - SISTEMA DE EXTRAGAO
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Um chope bem tirado € uma ARTE REALIZADA
por poucos, porém vocé também pode ser um
artista do Chope com uma chopeira MAXBEER.

" i i e v Para tanto basta conhecer melhor e dominar os

3 sistemas que compdem uma a chopeira

PROFISSIONAL:

1 - O sistema de EXTRACAO ¢ o sistema que
ira extrair o chope do barril e leva-lo para a
refrigeragdo. Neste momento a qualidade e
BARAIL precisao do regulador de pressdo e das valvulas
CHEIRE extratoras irdo afetar diretamente a qualidade do
colarinho do seu Chope. Mais ou menos
pressdo do Co2 podera ser aplicada que em
combinagéo com a qualidade da engenharia da
2 - SISTEMA DE REFR'GERAQAO valvula extratora irdo resultar na qualidade da

espuma (colarinho) do seu chope, o que é
imprescindivel para um produto a altura do que
vocé espera da sua chopeira MAXBEER.

2 - O sistema de REFRIGERCAO do chope ¢
considerado para muitos é a «alma» da
chopeira. Apesar de ser o maior e mais caro
equipamento do conjunto n&o ira fazer um
CHOPE de primeira sozinho, apesar da sua
importancia. ARTE em forma de Chope néo
cosiste apenas em estar gelado no ponto
certo.... tem que ser divino ao olhar e sublime
ao paladar. O conjunto da chopeira, nos
minimos detalhes, é que ird promover o
verdadeiro Chope PROFISSIONAL em sua
casa. O pré-resfriador como é conhecido. é
composto por um refrigerador, uma ou duas
serpentinas de ago inoxidavel e uma bomba de
recirculagdo. Esta ultima até desconhecida da
maioria dos usuarios, porém de extrema
importancia no conjunto do equipamento. E vital
para a qualidade do CHOPE que esta bomba
seja realmente uma bomba profissional
fabricada para esta finalidade, alguns
«fornecedores» se utilizam de bombas de
3 - SISTEMA DE SERVK-;O aquario nesse sistema, o que é realmente
TERMRES 12 SER lamentavel, fique atento.

SHOFF - 170 SHA
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3 - O sistema de SERVICO do chope, este sim
deve ser considerado a esséncia da arte de um

R bom chope. Um chope bem extraido, refrigerado

EEhLe b 1 ao ponto certo tem a obrigagdo de ser bem
TIRADO. Nesse conjunto a TORRE, néo
importando o formato que tenha, e a TORNEIRA
formam a dupla que resultara em um CHOPE de

ganCuBNL =y artista como se espera de sua chopeira

MAXBEER. Apenas utilizamos nesse conjunto o
que ha de melhor no mercado mundial,
TORRES E TORNEIRAS da TOF ITALIANA,
garantimos assim vocé estara preparado para
se tornar um ARTISTA do CHOPE em sua Casa.
Aliado ao sistema de servigo também temos a
bandeja com a DUCHA gela copos e o
dispositivo de limpeza de todo sistema, também
indispensaveis na utilizagao e na vida util de sua
chopeira.

BOM PROVEITO, afinal esta vocé mereceu!
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SISTEMA DE EXTRACAO DE CHOPE

Sistema de extracao é o conjunto de componentes
necessarios para a extracao do chope do Barril e leva-lo
para até o Pré-Resfriador.
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b,ﬁ O sistema de extragcao do CHOPE é composto por:

it

Cilindro de Co2 de ferro com capacidade 6kg de gas.

Nao importa de quantas vias sera a sua chopeira,
apenas 1 cilindro é necessario para operar todas.

63cm
71cm com regulador acoplado

Veja mais sobre tipos de gas no tépico SISTEMA DE
SERVICO - Torneiras.

Manémetro / Regulador de pressao com dois relégios
medidores, um para medir a quantidade gas no cilindro
e outro para medir a pressao de saida.

Para um bom chope a pressao de saida ideal é de 2,5kg.

Este equipamento serve para chopeiras e 1,2 e 3 vias.

Valvula extratora de Chope. Esta valvula, apesar da
aparéncia simples, € um complexo equipamento

de engenharia, adapta-se a valvula que EXISTE

no bocal do barril e permite a entrada de Co2 e a saida
de Chope simultanamente.

E necessario uma valvula para cada via da sua
Chopeira (uma para cada barril).

Conjunto de mangueiras para levar o gas do

cilindro a valvula e para levar o Chope ainda quente
para o Pré-resfriador. Acompanha conjunto de
conectores de nylon de engate rapido facilitando assim
a montagem e desmontagem do equipamento.

A mangueia que conduz o chope necessariamente deve ser atoxica, qualidade atribuida
a equipamentos que transportem produtos alimenticios. Fique atendo a este detalhe !!

www.maxbeerchopeiras.com.br



SISTEMA DE EXTRACAO DE CHOPE

R Sistema de extracao é o conjunto de componentes

necessarios para a extracao do chope do Barril e leva-lo
/. para até o Pré-Resfriador.

Detalhes da engenharia das boas Valvulas Extratoras
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SISTEMA DE REFRIGERAGAO DO CHOPE

elementos, todos contidos no Pré-Resfriador.

MAXBEER Sistema de refrigeragao € composto por diversos
opelr®”

o £
ez O sistema de refrigeracao do CHOPE é composto por:

PRE-RESFRIADOR com capacidade de gelar apropriadamente até 65 litros de chope por hora. Quando dizemos
gelar apropriadamente é rebaixar a temperatura do chope da temperatura em que esta no barril até a
temperatura que vocé determinar QUE O CHOPE SEJA SERVIDO NO COPO. Desta forma quando estimamos a
capacidade de chope/hora é apenas uma estimativa, podendo variar de acordo com a temperatura do ambiente
e/ou com a temperatura em que o chope esta no barril.

Nivel da Agua do Reservatorio

Modelo: MXB65-1S/1Z/2S/2Z
1S - 1 via sem Kit sub-zero

1Z - 1 via com Kit sub-zero Opserve que a capacidade
2S - 2 vias sem Kit sub-zero de gelar 65 I/h é medida com a
2Z - 2 vias com Kit sub-zero temperatura do chope a 24°C.
Vias: 1,2 0u3 (Caso a temperatura do chope
Capacidade: 4400 BTU/h esteja abaixo dos 10°C a
Largura: 450 capacidade pode chegar a 120 I/h.
Altura: 760 Nos modelos de 2 vias, com duas
Profundidade: 450 serpentinas, o resfriamento do
_ Entrada: 24°C  chope em MAIOR quantidade é
Saida: 1°C ou -2,5°C compensado pela atuagdo do
Vazao: 65 I/h motor.
Poténcia: 600W

Voltagem: 220V — 60Hz

O chope na distribuidora é conservado sob refrigeracdao a uma temperatura de aproximadamente 4°C, assim
quando chega em sua casa deve estar proximo desta temperatura. No decorrer do tempo esse chope, que agora
vai ficar fora da refrigeracao, vai esquentar e assim PROVAR a qualidade do seu equipamento de refrigeragao.

Existem dois tipos de pré-resfriadores comuns no mercado brasileiro, os PRES formatados a banco de gelo ou
banco de frio e os PRES de expansao direta, cada qual com o mesmo objetivo Unico que é gelar o seu
maravilhoso Chopinho.

O modelo escolhido pela MAXBEER é o de BANCO DE GELO, onde um sistema de refrigeracao rebaixa a
temperatura de uma porgao de agua que esta armazenada em um reservatério dentro do equipamento - 30 litros -
até 0,5°C . Agua esta que sera mantida em constante movimentagao pela bomba de recirculagao e ira gelar o
chope que estara passando pela(s) serpentina(s) (22 metros de tubos de INOX em formato espiral) que estao
imersas nesta agua. Desta forma o seu chope sera servido na bica (torneira) a esta temperatura de 0,5°C. O
motor do sistema ira entrar em agcao para manter o banco de agua ou banco de gelo na temperatura minima com
a finalidade exclusiva de manter sempre o chope gelado. Em dias mais quentes ou quando se tira muito chope o
motor ficara praticamente ligado o tempo todo da operacéo, afinal esta é a sua fungao e tem que ser bem
dimensionado para tal.

IMPORTANTE: Como este sistema de refrigeracao é€ baseado na refrigeragcao de um banco de agua e esta agua é

que vai gelar o chope, a SUA CHOPEIRA DEVE SER LIGADA NO MiNIMO COM 2 HORAS DE ANTECEDENCIA
ANTES DE SER UTILIZADA, tempo esse necesario para gelar a agua que ira gelar o CHOPE.

continua....



SISTEMA DE REFRIGERAGAO DO CHOPE

elementos, todos contidos no Pré-Resfriador.

MAXBEER Sistema de refrigeracao é composto por diversos
/

Chope Abaixo de Zero:

Mas eu QUERO O MEU CHOPE MAIS GELADO - QUERO QUE SEJA SERVIDO NO LIMITE ANTES DO
CONGELAMENTO, como devo fazer?

Convenhemos que as leis da fisicas sao imutaveis e assim, no caso de calibrarmos o termostato (na verdade
pressostato) para manter o banco de agua em temperaturas negativas (abaixo de zero), essa agua iria
simplesmente congelar e virar um bloco de gelo, nao podendo ser mantida em constante movimentacao e nem
enviada para circular no pescogo da torre, perdendo por completo a capacidade de gelar o CHOPE, dai a
importancia da qualidade da bomba de recirculacao, que muitos «fornecedores» lamentavelmente utilizam
bombas de aquario.

KIT SUB-ZERO MAXBEER

A solucao esta na implementacao do KIT SUB-ZERO MAXBEER, que consiste na substituicao de 40% (12 litros)
da agua do reservatoério por PropilenoGlicol (composto alcodlico nao volatil e nao nocivo a saude).

Tenha sempre certeza que em seu sistema sera utilizado este composto, muitos se utilizam de EtilenoGlicol que
também nao é volatil mas é extremamente nocivo a sua saude, porém custa um tergo do preco.

A mistura deste composto alcodlico com a agua tem como objetivo rebaixar o ponto de fusao (congelamento) da
«solugao» pois agora é Agua+Propileno Glicol para temperaturas abaixo de zero, assim podemos calibrar o
pressostato (termostato) da sua chopeira, fazendo com que o seu reservatorio de frio (mistura de agua e
Propileno Glicol) figue em temperatura entre -2,5°C e -2,9°C. Pronto o seu chope agora sera servido nestas
temperaturas, um pouco antes de seu congelamento que em média é de -3,5°C.

Esse processo também é VENDIDO como sistema de CONGELAMENTO DA TORRE NAJA, aja vista que agora o
liguido que circula nas «veias» da sua chopeira € uma mistura de alcool e agua a uma temperatura de -2,5°C,
assim também recircula pelo pesco¢co da TORRE. Desta forma a temperatura externa da TORRE também ficara a
-2,5°C e toda condensacgao da umidade do ar que ali ocorrer ira CONGELAR, formando uma crosta de gelo ao
redor de toda estrutura da TORRE.

Aqui cabe uma IMPORTANTE OBSERVAGCAO, a MAXBEER NAO VENDE O CONGELAMENTO DA TORRE, pois € um
processo fisico que ocorre apenas em condicdes apropriadas, exigindo que variaveis incontrolaveis estejam
compativeis para QUE O CONGELAMENTO OCORRA. Temperatura ambiente, incidéncia de sol sobre a torre,
incidéncia de vento, regularidade da tiragem de chope que faca o motor trabalhar com mais frequiéncia sao
apenas algumas mas as principais variaveis que nao temos controle e que sao fundamentais no processo, ASSIM
VENDEMOS APENAS O KIT SUB-ZERO MAXBEER que GARANTE a vocé um CHOPE servido em temperatura
ABAIXO DE ZERO, MAS NAO VENDEMOS A GARANTIA DO CONGELAMENTO DA TORRE, CASO OCORRA O
CONGELAMENTO E UM BONUS DO KIT NAO FAZ PARTE DO PRODUTO.

O congelamento da TORRE
é um Bénus da aquisi¢cdo do KIT SUB-ZERO
nao faz parte do produto.

Continua...




SISTEMA DE REFRIGERAGAO DO CHOPE

elementos, todos contidos no Pré-Resfriador.

MAXBEER Sistema de refrigeracao é composto por diversos
/
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g Pré Resfriadores:

Porque a MAXBEER n3o utiliza os PRES A EXPANSAO DIRETA ?

Essa resposta nao é tao simples, técnicamente o processo de refrigeracao por expansao direta, pelo préprio
nome ja se percebe que nao sera facil de explicar, porém pulando algumas técnicas da ciéncia de refrigeracao,
podemos simplificar da seguinte forma:

No processo de BANCO DE FRIO ou RESERVA DE FRIO, como € o nosso, todo sistema fica a disposicao do
cliente, basta abrir a maquina (pré-resfriador) e ve-se todos os equipamentos e ligagoes, nivel da agua, podemos
substituir uma parte da agua por PROPILENO GLICOL e servir um chope abaixo de zero, a tubulacédo da agua da
ducha pssa por dentro do sistema e sai na ducha GELADA... Ja o processo de expansao direta a refrigeracao
ocorre em um sistema BLINDADO, onde uma pequenina serpentina (mais ou menos 2m) é colocada em uma
capsula blindada e é ali que toda magia de refrigeracao deve ocorrer. Assim nao teremos agua gelada na Ducha
Gela copos, utiliza-se apenas uma bomba simples com um pequeno reservatoério de agua para a recirculagao na
torre, e ainda nunca teremos, nem como Bdnus, o congelamento da torre. Na verdade este o sistema de
expanscao direta é muito utilizado nas chopeiras elétricas de BANCADA, aquelas que os distribuidores de chope
alugam ou emprestam aos clientes é também comumente utilizada nos bebedouros publicos.

IMPORTANTE: No sistema de expansao direta ndo ha a necessidade de se ligar a chopeira com antecedéncia, o
sistema entra em acao 10 minutos apés ser ligado. Ha controvérsias no mercado sobre qual € o melhor modelo,
outrossim a MAXBEER optou pelo sistema de BANCO DE FRIO pela sua TRANSPARENCIA E VERSATILIDADE e a
experiéncia com nossos clientes comprova que fizemos a escolha correta.

Interior de um Pré-resfriador a Banco de Frio
O sistema é todo aberto e se tem acesso a

todas as tubulagées e conexoes. Pré-resfriador a expansao direta.
O sistema é todo Blindado.

www.maxbeerchopeiras.com.br



SISTEMA DE REFRIGERAGAO DO CHOPE

elementos, todos contidos no Pré-Resfriador.

MAXBEER Sistema de refrigeracao é composto por diversos

Pré Resfriador a BANCO DE GELO detalhes:

MAXBEER PRE-RESFRIADOR PARA 2 VIAS

Detalhes internos de fabricacao

com.br

Bomba de Recirculagio
(italiana)

v

Serpentina 1 de INOX
22 metros

Serpentina 2 de INOX
22 metros

Reservatério para agua
ou agua + glicol = 30 litros

Sistema de refrigercio
da agua que vai gelar o Chope

www.maxbeerchopeiras.com.br




SISTEMA DE SERVICO DO CHOPE

Adquirir o que ha de melhor no mercado ira garantir
resultados extraordinarios no seu CHOPE.

MAXBEER Sistema de servico é a esséncia da Arte do Chope.

..'._.: . O sistema de servico do CHOPE é composto por:

TORRE DE SERVICO: Tem como funcao «basica» elevar a altura da(s) torneira(s) para que um bom chope possa
ser tirado, Ok simples assim.... mas para nés representa o troféu da chopeira, a beleza unica que é apresentada
na sua area como simbolo da sua conquista.

Esteticamente é essencial que este equipamento seja imponente, assim é apresentado de em diversos formatos
e tamanhos. O formato mais conhecido aqui no Brasil &€ o formato associado a Cobra Naja, entao conhecido como
TORRE NAJA, entretanto existem varios outros formatos que agradam tanto quanto. A MAXBEER dispode de 5
modelos diferentes de TORRE todas testadas e de fabricantes renomados no mercado mundial.

E fato que a primeira questio que observamos da TORRE é a estética, tem que ter um design exclusivo e um
acabamento impecavel, mas questdes técnicas devem ser consideradas com mais atencao. Independentemente
dos desenhos e formatos das TORRES (ao menos das melhores do mercado) existe uma engenharia que deve ser
respeitada. O equipamento deve ser corretamente dimensionado para o bom servico do seu chope, tanto na
altura e formato quanto no mecanismo interno que poucos conhecem. O chope que é extraido do barril &
refrigerado no pré-resfriador é automaticamente enviado a TORRE e la fica até que a torneira seja acionada para
ser «montado» (afinal chope nao se despeja no copo, se MONTA no copo). Neste intervalo o chope fica em um
tubo de INOX de 8mm que esta alojado dentro da torre e assim exposto a temperatura externa entdo comeca a
esquentar, ai é que se revela o verdadeiro motivo da necessidade de ser ter um sistema de re-circulacao de agua
ou agua+glicol eficiente, pois o «liquido» gelado contido no pré-resfriador inunda (através do sistema de re-
circulacao) os vazios do pescoco da TORRE e assim mantém esse chope sempre gelado. Na verdade parte do
segredo do chope estar sempre bem gelado provém deste sistema, que finaliza a sua refrigeragcéao e mantém a
sua temperatura baixa. Esse «liquido» fica em constante movimentacao circulando por este vazio e retornando
ao pré-resfriador, dai a importancia da boa qualidade das TORRES, qualidade esta apenas garantida pela
procedéncia de fabricacao.

TORRE SUADA OU CONGELADA

O fato do «liquido» GELADO estar em constante movimentacao pelo pescoco da TORRE ira GELAR também a
parte externa da TORRE e na mesma temperatura do chope, assim se inicia o processo de condensacao da
umidade do ar no pescoco da TORRE fazendo-a «suar», quando o «liquido» que inunda a TORRE estiver
calibrado para ter a temperatura positiva a TORRE apenas ira produzir milhares de goticulas de agua, entao vocé
tera a TORRE SUADA, quando este «liquido», ai sim com a solucao de agua + Propileno Glicol, estiver
programado para estar em temperaturas negativas, as goticulas de agua produzidas pela condensacao irao
CONGELAR uma a uma formando uma CROSTA de gelo ao redor da TORRE, entao vocé tera a TORRE
CONGELADA. Veja mais sobre a manutencgao do sistema com Propileno Glicol no tépico MANUTENCAO E
CUIDADOS com a sua chopeira.

A MAXBEER utiliza em suas chopeiras TORRES NAJA da marca TOF, empresa de nacionalidade ITALIANA com
mais de 30 anos de experiéncia na fabricacdao de TORRES E TORNEIRAS atendendo todo mercado europeu,
asiatico e americano. Seu design é inconfundivel, o acabamento praticamente perpétuo e a sua engenharia
perfeita. Nao deixe por menos, exija qualidade em sua chopeira, afinal ela sera sua «parceira» para sempre.

Continua...



SISTEMA DE SERVICO DO CHOPE

Adquirir o que ha de melhor no mercado ira garantir
; resultados extraordinarios no seu CHOPE.

MAXBEER Sistema de servico é a esséncia da Arte do Chope.

ﬂ O sistema de servico do CHOPE é composto por:

tipo italiana

TORNEIRA: Italiana, belga, americana.... Tipos ndo nacionalidades, as torneiras sao classificas pelo tipo e as
diferencas vao além da estética. Essse equipamento tem a funcao de administrar a quantidade de saida de
chope com a mistura porcionada de gas (chope + gas = espuma) para a montagem de seu chope.

Os tipos de torneiras estao diretamente relacionados ao método de «tirar» o chope, ou seja, o método de como
se administra a mistura de bebida e gas. As do tipo ITALIANO, que sao as mais comumente utilizadas no Brasil,
possuem um regulador de vazao externo que permite ao «tirador» controlar a vazao a todo momento, uma bica
curvada e longa e uma alavanca dotada de mola (quando solta retorna a posi¢cao fechada) com dupla funcgao,
para frente chope e para tras espuma, assim o chope deve ser montado em duas etapas, primeiro o chope e
depois cobre-se com a espuma para formar o colarinho. As do tipo BELGA possuem o controlador de vazao
interno (ajustados apenas com uma chave tipo Allen) que é ajustado para o tipo de chope e o «tirador» nao tem a
facilidade de controlar a vazao a cada momento, uma bica longa e reta e a alavanca sem mola com apenas o
movimento para baixo liberando a saida de chope e gas ja misturados, neste caso o creme se forma
automaticamente no copo. Ja as americanas, bem as americanas existem apenas para os norte-americanos.....

Além dessas que sao classificadas por tipos existem também as torneiras especificas para uma finalidade ou
para um tipo de chope, como sao os casos das torneiras para chope Black e torneiras apenas para creme ou
espuma. N6s da MAXBEER apenas utilizamos torneiras de origem ITALIANA da marca TOF excegao as de

espuma, assim garantimos o equipamento perfeito para vocé MONTAR o seu chope profissional em sua casa.

chope black

torneira creme

Continua...
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SISTEMA DE SERVICO DO CHOPE

Adquirir o que ha de melhor no mercado ira garantir
resultados extraordinarios no seu CHOPE.

EER Sistema de servico é a esséncia da Arte do Chope.

..'._.: . A Equacao do Chope

TIPO DO GAS + PRESSAO DO GAS X TIPO DE TORNEIRA

- = CHOPE COM COLARINHO
TIPO DO COPO + POSICAO DO COPO X ALTURA DA BICA

Chope tem que ter «colarinho» que € a protecao do liquido contra o contato com o ar e assim evitar a sua
oxidacao mantendo o seu sabor e frescor. O tamanho indicado para o colarinho é de 3cm ou dois dedos, hem
mais nem menos.

Esta formula é precisa porém simples, é importante ressaltar que as torneiras, independente do tipo ou modelo,
vazao e formato da bica nao sao as Unicas variaveis desta equacao apesar de serem cruciais no resultado, o tipo
do gas utilizado para extrair o chope, a precisao das valvulas extratoras e a pressao de saida do gas do cilindro
complementam o esquema. O gas que € utilizado na extracao do chope do barril mistura-se a bebida e quando
«solto no copo» se desprende para o ar assim formando a espuma (colarinho) do seu Chope. O gas mais utilizado
para extragao do chope hoje € o carbonico (Co2), com esse gas é possivel conseguir excelentes resultados para
qualquer tipo de chope e torneira, entretanto o Nitrogénio vem se tornando cada vez mais presente nas
composigcoes das chopeiras, tanto residenciais como comerciais, produzindo assim os chopes NITROGENADOS,
que tem uma espuma mais densa pois demora muito mais tempo para se desprender da solucdao. Quimicos a
parte, o Nitrogénio é o gas comumente empregado para se tirar o Chope Black nas choperias profissionais pois
produz aquela cascata invertida de espuma que chama a vista de todos. Cabe observar que também pode-se
utilizar o Nitrogénio em chopes claros, e igual se formara a espuma mais densa e mais duradoura com a mesma
cascata.

A sua chopeira pode ser equipada com os dois tipos de gas mas alguns detalhes devem ser observados:

1 - Os reguladores de pressao sao DIFERENTES para cada um dos gases.

2 - As torneiras do tipo italianas nao sao recomendadas para a utilizacao do gas nitrogénio, pois o seu controle
de vazao e a dupla agcao da alavanca inibirao o efeito esperado.

3 - O ideal para se ter os dois tipos de gas é ter ao menos uma chopeira de duas vias.

4 - Vocé pode ter diversos tipos de torneiras acessoérias ao seu conjunto, bastando simplesmente troca-las a
medida da necessidade ou gosto.

Enfim e nao por isso menos importante ainda temos mais um elemento co-responsavel pelo resultado final do seu
chope... O COPO ou TACA !

Partindo do principio que o melhor ainda é tomar um chope gelado, copos ou tacas muito grandes, acima dos
500ml, irao na contra mao da qualidade, depende para quem vocé pergunta !!! A maioria das maiores marcas de
cerveja desenharam os seus proprios copos ou tacas e neles discursam como o melhor chope poder ser servido
naquele recipiente.... Lendas da Paixao !!!! Na maioria dos casos pode-se tirar qualquer tipo de chope em
qualquer um dos copos ou tagas destinados a ele, refor¢gando: destinados a ele o Chope. Excecdes para alguns
tipos como o chope Black que ja tem a sua taca tradicional de boca larga para a formacg¢ao de uma quantidade
maior de espuma (quantidade maior, nao mais alta - por isso a boca mais larga). Veja alguns tipos disponivies no
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SISTEMA DE SERVICO DO CHOPE

Adquirir o que ha de melhor no mercado ira garantir
resultados extraordinarios no seu CHOPE.

MAXBEER Sistema de servico é a esséncia da Arte do Chope.

Bandeja e Ducha:

BANDEJA DE SERVICO:

Quando observamos um profissional tirando chope em um estabelcimento comercial d4 uma dor no coracéao ver
o quanto de chope se esvai no processo, acreditamos entao que é consequencia da pressa pela quantidade de
chopes que estao na fila, ledo engano, para a montagem de um bom chope sempre teremos que «desperdicar»
um tanto, pricipalmente para a formagao de um colcarinho perfeito, veja a importancia do colarinho.... até se
desperdica um tanto de chope para que ele fique perfeito !!!!

Assim o processo exige que deixemos sempre transbordar um tanto de chope e esse resto tem que ser
descartado. Esta é a principal funcao da bandeja de servigco coletar esses restos e, através de um dreno alocado
em sua base, leva-los diretamente para o esgoto. Desta forma a area de servigo da chopeira sempre ficara
«seca» e pronta para o proximo servico. A MAXBEER oferege apenas bandejas em aco inoxidavel com excelente
acabamento para nao fazer feio perante a beleza e design das torres italianas da TOF.

Em nosso site: www.maxbeerchopeiras.com.br vocé tera acesso a diversos videos de diferentes fabricantes,
distribuidores e estabelecimentos consagrados ilustrando a boa pratica da montagem do chope. Nestes videos
vocé podera realmente verificar a aplicacdo da EQUACAO DO CHOPE comentada na pagina anterior.

DUCHA GELA COPOS:

O INIMIGO PUBLICO n°1 de um bom chope € GORDURA dentro do copo (fora do copo o n° 2).... um copo
engordurado por dentro ira matar o seu chope, essa sujeira ira fazer com que o gas contido na bebida seja
liberado muito mais rapido e assim expondo a sua bebida ao ar iniciando o processo de oxidagao... pronto, nunca
o seu chope sera o mesmo dos profissionais independentemente de toda qualidade de seu equipamento e de sua
bebida. Copos bem higienizados sédo a regra de ouro para um bom chope. Nas CHOPEIRAS MAXBEER, dispomos
de um dispositivo na bandeja chamado de gela copos, que consiste em uma valvula que esguicha agua gelada
(veja o diagrama de operacgao da chopeira na pagina 2) dentro do seu copo quando pressionada. Este dispositivo
NAO tem como funcio higienizar os copos e sim refrescar e rebaixar a sua temperatura para que possa receber
o préximo chope. Em uma festa em sua casa por exemplo vocé serve aos seus convivas um COPO
PERFEITAMENTE LIMPO esses por sua vez podem servir-se do proprio chope utilizando-se apenas da DUCHA
para refrescar o copo, assim nao necessitando que a cada chope um outro copo limpo seja oferecido, desta
forma um convidado pode ficar com mesmo copo pelo periodo todo do evento. Ressaltamos apenas que em
casos de o copo ficar muito engordurado pelo lado de fora, a troca também devera ser feita, pois o visual do
chope ficara prejudicado e este também complementa o resultado final. Agora basta engordurar, nem que seja
um pouquinho no lado de dentro do copo, para que este tenha que ser trocado ou lavado imediatamente.

<3 - Bandeja de INOX medindo 40cm x 40cm x 3cm com

\_// furacao para o encaixe da torre, dispositivo de ducha
N com liberacao de agua por pressao, sub-bandeja

- ‘_L(jﬁ'r'-g coletora de restos liquidos com saida para esgoto.

Detalhe do dispositivo da Ducha

www.maxbeerchopeiras.com.br
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TIPOS DE INSTALACAO

os equipamentos no mesmo local ou separados.

MAXBEER A sua chopeira pode ser instalada com todos

INSTALACAO DA CHOPEIRA
Instalacao ANEXA ou REMOTA:

INSTALACAO REMOTA:

Observando os diagramas operacionais (pag. 3) percebemos que a chopeira € um organismo, todos os sistemas,
extracao, refrigeracao e servico COMUNICAM-SE e cada qual depende de outro para que o seu chope seja o
IDEAL. Entao o melhor seria que todos os sistemas ficassem instalados num s6 local, ou seja, a torre de servigo
colocada logo acima do pré-resfriador com o sistema de extragéao ao lado, mas nem sempre é possivel que isso
aconteca ou por falta de espaco ou apenas por uma questao de conforto da area. Entao os sistemas deverao ser
separados, a instalagido sera REMOTA, onde os SISTEMAS DE EXTRACAO (barris e cilindros) e REFRIGERACAO
(pré-resfriador) ficam distantes do SISTEMA DE SERVICO (bandeja, torre e torneira). Na verdade é até comum
que esse tipo de instalagcao ocorra, porém alguns quesitos técnicos devem ser seguidos e observados:

1 - A distancia maxima do sistema de refrigeracao (pré-resfriador) da torre é de 6m, esse limite é determinado
pela poténcia da bomba de circulacao que deve «empurrar» o liquido gelado de dentro do pré até a torre e ainda
fazé-lo retornar.

2 - E necessario fazer uma tubulagio subterranea (que liga o local da instalagdo do pré até o local aonde vai ficar
a torre) para a passagem das mangueiras tanto de chope quanto da agua da ducha e a ida e a volta da agua de
circulacao da torre, sdo varias mangueiras, entdo essa tubulacao deve ter 10cm ou 4" de diametro feita com
TUBOS DE PVC BRANCO e fazer o menor nUmero de curvas possiveis, e quando da necessidade de se fazer
curvas estas deverao ser CURVAS LONGAS (sem excegoes) formadas por dois cotovelos de 45°, apenas desta
forma pode-se garantir que as mangueiras nao criem vincos que irao interromper a passagem dos liquidos que
por elas terao que passar.

2 - Todas as mangueiras que passarao por essa tubulagao devem ser revestidas por um ISOLAMENTO TERMICO
ESPECIAL com o objetivo de manter as baixas temperaturas dos liquidos (dgua da ducha, agua da circulacao e o
chope) que ja foram gelados no pré-resfriador e ficarao «depositados» nesse percurso de 6 metros até que
sejam servidos ou utilizados em suas fungdes.

3-E possivel fazer instalagcdes com distancias maiores como 9,12 até 15 metros, mas os sistemas terao que ser
reconfigurados, como a troca da bomba de recirculagao por uma mais potente, talvez a colocacao de uma
serpentina a gelo préximo da torre para rebaixar a temperatura do chope, ou até a colocacao de duas unidades
de refrigeracao. Para realizar uma instalacao desse porte sera necessario uma analise técnica e a elaboracao de
um projeto feito pela MAXBEER CHOPEIRAS. Nao ha formulas pré-definidas, cada caso sera um caso.

Veja na proxima pagina fotos e esquemas de uma instalagao remota.

INSTALAGAO ANEXA:

E a instalagao convencional onde todos os sistemas ficam num mesmo local. E considerado ainda uma instalacéo
ANEXA uma distancia de até 3m do pré-resfriador a torre de servigo, nao exigindo alteragcées em nenhum dos
sistemas originais.

Veja mais a frente os esquemas completos para orientar o seu projeto.

www.maxbeerchopeiras.com.br



TIPOS DE INSTALACAO

A sua chopeira pode ser instalada com todos

MA rhmjeirm%/' os equipamentos no mesmo local ou separados.

- ~  Detalhes da instalacao REMOTA:

Detalhe de instalagédo remota.
Na foto préresfriador com a
tubulagdo subterranea

Detalhe de itubulagdo com
isolamento térmico especial
pra distancias superioes a 6m
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IDENTIDADE DA SUA CHOPEIRA

Alguns acessorios irao complementar a sua instalacao.

MAXBEER A sua chopeira (parceira) deve ter a sua identidade.
/

Decoracao e identidade da chopeira.

A chopeira tera que ter a sua identidade, assim alguns
acessorios disponiveis devem ajudar a identificar a sua.

- ALAVANCAS - As alavancas das torneiras podem ser trocadas,

8,0cm
diametro

i
Y

a qualquer momento, vocé pode optar por um tipo para diferente
tanto para embelezar o equipamento quanto para identificar o
tipo de chope que esta sendo servido naquela bica ou até
agradar um parente ou amigo em determinada situagao. O
importante é que existem tipos de alavancas dieferentes e que
voceé pode escolher qual utilizar. Abaixo alguns modelos
decorativos e funcionais oferecidos como acessorio pela
MAXBEER CHOPEIRAS.

A

Aqui vocé pode colar um adesivo
ou escrever o neme do tipo do Chope
que esta sendo servido

- MEDALHOES e suas CERAMICAS - Sao colocados logo acima

Este modelo garante no minimo
2 meses de chope A VONTADE !!!

das torneiras e foram criados especificadamente para a
identificacao do tipo de chope que esta sendo servido, mas a
diversao comecga ai, poucos sao os clientes que as utilizam para
esta finalidade. As ceramicas dos medalhdes podem receber a
impressao que o proprietario desejar, entdo bandeiras, escudos
de times de futebol, brasoes de familia, logotipos de empresas,
datas comemorativas, frases de efeito... podem ser gravados
com facilidade possibilitando o proprietario de ter diversos
medalhdes completos com os mais variados dizeres ou
ilustracdes. A troca é rapida e simples bastando desrosquear um
e rosquear outro e a qualquer momento.

Os bons bebedores de chope ja aprenderam que colocar a o seu
nome, o da esposa e data do casamento no dia da comemoracao
de aniversario da data é garantia de CHOPE A VONTADE por
muito tempo..... Alguns truques sao simples para manter a
harmonia do lar..... Brincadeiras a parte, essa pratica € bem
utilizada pois, afinal de contas, a chopeira € SUA e deve ter a sua
identidade.

Consulte os prazos de entrega para ceramicas personalizadas.

www.maxbeerchopeiras.com.br



CUIDADOS, LIMPEZA E MANUTENGAO

limpeza interna e externa e manutencao preriodica.

MAXBEER A sua chopeira carece de alguns cuidados de uso,

Mantendo a sua chopeira sempre como NOVA.

VENTILACAO DO MOTOR:

E realmente muito facil de utilizar a sua chopeira MAXBEER, e para que continue assim facil alguns cuidados
devem ser tomados no seu uso cotidiano, na limpeza e na manutencao periodica.

No uso cotidiano da chopeira a questdao MAIS IMPORTANTE ¢ a ventilagao do motor do pré-resfriador. O pré-
resfriador tem uma das fungao mais «quentes» que é «gelar» o chope, contraditério ou nao gelar o chope exige
muito esforgco deste equipamento, assim o motor elétrico ficara em operacao continua e vai esquestar, mas nao
se preocupe com isso pois o equipamento é projetado para esta fungao e ainda possui um sistema de ventilagcao
interna, entretanto se o local em que o pré-resfriador nao for bem ventilado (com portas do tipo venezianas,
trelicadas ou apenas vazadas) de nada vai adiantar toda a engenharia aplicada em sua concepc¢ao, o motor pode
simplesmente PIFAR !!! E nao tem volta, um novo tera que ser colocado.

A MAXBEER fornece toda orientacao técnica necessaria para a construcéo do local da chopeira, na duvida
consulte’um de nossos técnicos, pois: EM CASO DE POUCA VENTILACAO DO LOCAL, A GARANTIA NAO
COBRIRA OS PREJUIZOS.

ASSEPSIA NORMAL A AGUA CLORADA

Outra questdo que é observada é a LIMPEZA INTERNA, ressaltamos que apenas utilizamos mangueiras
ATOXICAS na conducéo do chope e as serpentinas sao todas de aco INOXIDAVEL, o que evita a formacgao de
fungos e retencao de residuos em seus interiores, mas o chope é um organismo vivo, nao é pasteurizado como as
cervejas engarrafadas assim sua validade € bem menor e a sua VIDA é maior, podendo apodrecer e criar fungos
caso seja deixado nas tubulagdes. Portanto deve-se limpar a chopeira (as tubulacdes e as serpentinas) a cada
uso, retirando todo o chope que ficou armazenado nos cursos subistituindo-o por agua tratada (clorada) da
torneira. Pensando nisso e para facilitar a sua vida toda chopeira MAXBEER é acompanhada de um dispositivo de
retrolavagem, veja e aprenda na proxima pagina como fazer a limpeza de uso cotidiano de sua chopeira.

ASSEPSIA QUIMICA - ACIDO PARACETICO - PROCEDIMENTO ANUAL OU DE RECUPERAGAO

Apesar de todo esse cuidado ainda recomendamos que uma limpeza mais profunda seja feita anualmente em sua
chopeira, e essa vocé tera que contratar, pois é feita com equipamento especial e um produto quimico o ACIDO
PARACETICO que se caracteriza por sua rapida acdo microbiana sendo classificado como um desisfetante a frio
de excelente performance. Esse produto deve ficar nas tubulacaos da sua chopeira por 20 minutos e depois
enxaguado, assim ira retirar por completo qualquer residio e VIDA que tenha se formado no interior das
tubulacoes. Pronto seu chope sera sempre fresco e limpinho para ser tomado quando quiser.

CONSULTE A NOSSA EQUIPE PARA A CONTRATACAO DA ASSEPSIA QUIMICA.
REPOSICAO DE PROPILENO GLICOL

Para as chopeiras com KIT SUB-ZERO (ver tépico TORRE CONGELADA OU SUADA) onde parte da agua é
substituida por Propileno Glicol, este deve ser reposto a cada tempo, muitos imaginam que é porque o produto
EVAPORA por ser um composto alcoélico, mas o PROPILENO GLICOL NAO E VOLATIL ele tem sim a propriedade
de solubilizar com a agua e nunca vai evaporar, outrossim ira kENGROSSAR», e tornar a SOLUCAO mais
VISCOSA. O que faz aumentar esta viscosidade? E o POUCO USO DA CHOPEIRA, pois quando em uso a bomba
de recirculagdo mantém a SOLUCAO (agua + propileno glicol) gelada e sempre em movimentagao, mantendo a
viscosidade da solucao equilibrada, quando desligada (a solugéo ficara quente e parada) o Propileno Glicol
expande e desequilibra a solugao fazendo-a ficar viscosa demais para as operagodes da chopeira, a
movimentacao da solucao no interior do pré-resfriador e a recirculagao na torre, entao ocorre o que ninguém nem
quer ouvir, perde-se 50% da capacidade de gelar o seu chope. Entao de tempos em tempos deve-se substituir
parte da solucao de agua + propileno glicol por Propileno Glicol puro, 5 litros de troca a cada substituicao ja serao
suficientes para que a viscosidade da solugao volte ao equilibrio e a capacidade de gelar o seu chope retorne ao
normal.

www.maxbeerchopeiras.com.br



DISPOSITIVO DE LAVAGEM A AGUA - CHOPEIRA EM USO

. .Obviamente que o seu Pré-Resfriador estara
ligado na tomada.

Quando a sua chopeira estiver em uso o bico
R da torneira dupla que libera agua para o dispositivo
de lavagem deve estar FECHADO, o registro do

M AXBEc'om?r cilindro de gas ABERTO e a valula de extragdo colocada

no barril de chope
e REDE DE AGUA

L % TORNEIRA DUPLA
v iy DISPOSITIVO TORNEIRA DEVE
&y PARA LAVAGEM PERMANECER ABERTA
DA CHOPEIRA DURANTE O USO DA
TORNEIRADEVE . . CHOPEIRA

PERMANECER

DIAGRAMA OPERACIONAL oo Sl
CHOPEIRA PROFISSIONAL o4 GHoEIRA
Y

MANGUEIRA FLEXIVEL
AGUA QUE SERVIRA
A DUCHA GELA COPOS

PROCESSO DE LAVAGEM
UTILIZANDO O DISPOSITIVO

REGULADOR DE PRESSAO CHOPE

D E LAVAG E M . COM DOIS MEDIDORES _)

1 - MEDE QUANTIDADE DO CILINDRO
2 - MEDE PRESSAO DE SAIDA DO GAS
QUE DEVE SER DE 2,5kg * VALVULA *

EXTRATORA
REGISTRO 1 2 &
DO CILINDRO ]
ﬂ —|
R |

2
ct BARRIL

CHOPE

SUBSTITUINDO O CHOPE POR AGUA CLORADA - UTILIZANDO O DISPOSITIVO DE LAVAGEM

Para fazer a assepsia a agua clorada em sua chopeira: TORNEIRA DE SERVICO
DE CHOPE - ITALIANA

= DEVE SER ACIONADA

1 - DESLIGAR O PRE-RESFRIADOR DA TOMADA ATE TODO CHOPE SAIR

2 - FECHAR O REGISTRO DO CILINDRO do GAS

3 - DESENGATAR a valvula extratora do barril, e ENGATAR

no DISPOSITIVO DE LIMPEZA Toﬁ?ﬁ,ﬂ‘:&jﬁ /
4 - ABRIR a torneira DE AGUA que leva a agua para o dispositivo de lavagem.

5 - Por fim acionar a torneira da torre, para que todo o chope seja extraido \
do sistema e seja substituido por agua.

Esse processo deve ser repetido para cada via da sua chopeira,

ou seja, cada valvula extratora deve ser desengatada de seu respectivo barril,
ser engatada no dispositivo de lavagem e a sua torneira correspondente na
torre deve ser aberta até extrair todo o chope daquele circuito, substituindo-o
também por agua clorada.

6 - NAO RELIGUE O PRE-RESFRIADOR

E SAIR APENAS AGUA

BANDEJA INOX COM
DUCHA GELA-COPOS
E SAIDA DE ESGOTO

K__

" e e | Y | e
¥

b TORNEIRA DA AGUA DA DUCHA

PODE FICAR ABERTA OU FECHADA
NAO TERA USO NESSE PROCESSO

TORNEIRA ABERTA
PARA LEVAR AGUA
AO DISPOSITIVO
DE LAVAGEM

0109s3

POR ONDE PASSAVA
CHOPE AGORA VAI PASSAR
AGUA CLORADA >

REGISTRO
DO CILINDRO
FECHADO

VALVULA
EXTRATORA
DEVE SER
DESENGATADA
DO BARRIL
E ENGATADA
NO DISPOSITIVO /
NAO E NECESSARIO ECAREOEM
DESCONECTAR QUE DEVE ESTAR
A MANGUEIRA DO GAS DA FIXADO NA PAREDE EM VEJA COMO RELIGAR
VASULA M REaTRD LOCAL PROXIMO. R
FECHADO PROXIMA PAGINA




CUIDADOS, LIMPEZA E MANUTENGAO

M AXBEER COMO RELIGAR A CHOPEIRA COM

KIT SUB-ZERO APOS A LIMPEZA COM AGUA

Religando a Chopeira - SUB-ZERO
apos a limpeza

Religando a Chopeira
Esse procedimento DEVE SER SEGUIDO PARA AS CHOPEIRAS QUE TENHAM O KIT SUB-ZERO INSTALADO !!
Por que apenas para as chopeiras com o KIT SUB-ZERO ?

Porque as chopeiras que tem o KIT SUB-ZERO instalado est&o calibradas para gelar o chope em temperaturas
NEGATIVAS e apos o processo de LIMPEZA toda a TUBULACAO de CHOPE estara preenchida por AGUA, ligando-
a nesta condicao esta AGUA ira CONGELAR paralisando assim todo o sistema.

Entao como devo proceder?
Siga os passos:

- Chopeiras a BANCO DE GELO, como sao as nossas, devem ser ligadas com 2 horas de antecedéncia para que o
BANCO fique gelado e assim possa refrigerar o chope, a tendéncia é que vocé naquele domingao acorde e ja va
ligar a chopeira...... NAO FACA ISSO !!! A agua que ficou dentro das serpentinas, resultado do processo de
LAVAGEM feito anteriormente irda CONGELAR. Siga os passos a seguir:

1 - Certifique-se que o PRE-RESFRIADOR esteja desligado da tomada, se por ventura ficou ligado depois da Gltima
lavagem vocé devera desliga-lo e aguardar no minimo 2 horas antes de proceder do Passo 3 em diante. Isso
porque, muito provavelmente a agua que esta no circuito do chope ja esta congelada e sera impossivel de retira-la
neste estado;

1a - Compre o CHOPE;

2 - Certifique-se que a torneira de agua do sistema de lavagem esteja FECHADA;

3 - Retire a valvula extratora que agora esta engatada no dispositivo de lavagem e engate no barril; Caso a
torneira que leva agua para o dispositivo esteja aberta vocé vai levar um BANHO !!!!

4- Abra a torneira da agua do sistema da DUCHA GELA COPOS.

5 - Abra o registro do cilindro de gas, observe o marcador que registra a pressao de saida e certifique-se que
esteja em mais ou menos 2,5kg;

6 - Acione a torneira respectiva da via em que vocé conectou o chope;

7 - Nesta via (torneira) ira comecgar sair a agua que estava no circuito do chope, mantenha a torneira acionada até
que toda agua seja sangrada desta via e comece a sair chope, descarte ao menos um copo de chope. Pronto esta
via esta pronta, repita o procedimento em todas as vias da sua chopeira.

8 - Ligue o Pré-Resfriador na tomada

9 - Pronto agora é s6 aguardar o BANCO GELAR e aproveitar o seu chope a vontade. O chope colocado agora no
circuito NAO IRA CONGELAR pois contém Alcool e o seu ponto de fusdo é menor do que a temperatura a qual a
chopeira foi calibrada para trabalhar.

- Chopeiras sem o KIT SUB-ZERO nao necessitam deste procedimento pois a temperatura que foram calibradas
para trabalhar &€ POSITIVA e a agua contida no circuito do chope nao ira congelar, assim pode-se proceder
mesmo com o Pré-Resfriador ligado sem problemas.

IMPORTANTE:

Usuarios que fazem uso frequiente da chopeira costumam deixar o equipamento constantemente ligado. Esse
habito nao ira prejudicar a sua chopeira e o chope, mas sé por algum tempo. Com o uso freqliente da chopeira
sempre um «novo» chope sera deixado no circuito e o risco de deterioracao € menor, entretanto aconselhamos
que o processo de limpeza seja feito ao menos uma vez por més visando manter a integridade do equipamento e a
saude da sua chopeira.

www.maxbeerchopeiras.com.br



MAXBEER

LAYOUTS DE INSTALACAO

www.maxbeerchopeiras.com.br
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Detlahes de instalacao
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ER Layout de instalacao

MA thEElT“/ I Chopeira

.com.b ‘J BARRIS DE CHOPE COMUMENTE ENCONTRADOS
v NA REDE DE DISTRIBUICAO NO BRASIL

Barril de Chopp com capacidade de:
10 litros. (Altura: 35cm, Diametro: 24cm)
20 litros. (Altura: 59cm, Diametro: 24cm)
30 litros. (Altura: 37cm, Didametro: 42cm)
50 litros. (Altura: 54cm, Diametro: 42cm)
(Barril de chope importado da marca Portinox)

Dependendo do distribuidor de chope a marca
do barril pode ser outra, assim as medidas néo
serao estas, porém as variagbes sao
pequenas.

Conhecendo essas medidas vocé podera
reconfigurar o espago minimo necessario para
a sua chopeira. Nos layouts apresentados
levamos em conta o maior barril disponivel no
mercado (50 litros 42cm de didmetro), caso
queira ter uma chopeira mas seu 0 seu espago
nao seja suficiente, opte entdo pelo uso de
barris menores, assim uma chopeira, tanto de
UMA VIA quanto de DUAS VIAS cabera num
espago menor que nos apresentados em
nossos layouts.

www.maxbeerchopeiras.com.br



MEDIDAS DE FURAGAO DA BANDEJA E DA TORRE

MAXBEER (s o deenaanesaionecases

SEMPRE SOLICITE AJUDA PROFISSIONAL PARA
REALIZAR ESSA FURACAO.

20,0cm

www.maxbeerchopeiras.com.br

S
O
o
ER )
AXBE DIAMETRO = 4,5cm
M j.
/4 POSICAO DA TORRE
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DIAMETRO = 3,5cm S
<\/ :
BANDEJA INOX = 40x40cm
SEM ESCALA 40,06m
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